
Vinos con hi oria





El “UNKU”  -poncho en Quechua- fue una prenda de gran importancia 
como símbolo de status social. Decorada con “Tocapus” e iconografías de 
animales y plantas, fue el abrigo y vestimenta  usada por hombres, muje-
res y niños en los Andes prehispánicos. Más valeroso que oro o plata, los 
textiles, tejidos complejos hecho a mano fueron el pináculo de tesoros 
Inca. El Unku era una prenda que representaba estatus y riqueza. Llevar 
unas de estas túnicas bellas era algo de sumo prestigio.
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U N K U

VARIETAL

LOCALIZACIÓN DEL VIÑEDO

COSECHA

FERMENTACIÓN

ANÁLISIS

COSERVACIÓN

Manual en recipientes de 18 a 20 kgs.

Álcool: 13.5 %                 -  PH: 3,75  

Acidez total: 4.80 g/l   -  Azúcar: 2,08 g/l

100% Torrontés

TASTING NOTES

WINEMAKER José Di Marco

Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina (950 m.s.n.m.)

Color verde con reflejos dorados. Predominan los aromas 

florales de rosas, magnolias, con matices de piel de naranja. 

En boca es refrescante, pero con cuerpo y aromas más 

abiertos al paladar. Un vino noble y elegante.

En tanques de acero inoxidable con levaduras autóctonas 

seleccionadas del viñedo. Temperatura de fermentación 

controlada entre 15-16°C. Tiempo de fermentación 10 a 15 

En tanques de acero inoxidable

El “UNKU” -poncho en Quechua- fue una prenda de gran importancia 
como símbolo de status social. Decorada con “Tocapus” e iconografías 
de animales y plantas, fue el abrigo y vestimenta usada por hombres, 
mujeres y niños en los Andes prehispánicos. Más valeroso que oro o 
plata, los textiles, tejidos complejos hecho a mano fueron el pináculo 
de tesoros Inca. El Unku era una prenda que representaba estatus y 
riqueza. Llevar unas de estas túnicas bellas era algo de sumo prestigio.



Barrel Reserve

LOCALIZACIÓN DEL VIÑEDO

FERMENTACIÓN

COSERVACIÓN

Manual en recipientes de 18 a 20 kgs.

Álcohol: 14,2 %                 -  PH: 3,75  

Acidez total: 4.80 g/l      -  Azúcar: 2,08 g/l

100% Malbec

TASTING NOTES

WINEMAKER José Di Marco

Tupungato, Valle de Uco, Mendoza, Argentina

El 80% del vino se conserva una media de 10 meses en barricas 
de roble francés.

Este vino tiene un color rojo brillante y profundo. Notas 
olfativas de especias y pimientos, con una nota de eucalip-
to acompañada de aromas de vainilla y tabaco entregados 
durante su crianza en barricas de roble. En boca se 
presenta con gran presencia, cuerpo de marcada verticali-
dad y un final medio y delicado.

VARIETAL

COSECHA 

ANÁLISIS

En depósitos de acero inoxidable con levaduras autócto-
nas del viñedo. Temperatura controlada entre 24-28°C. 
Tiempo de fermentación - maceración de 8 a 14 días. De 2 
a 3 ascensores por día con ascensor automático y dosifi-
cación de oxígeno controlada.
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El “UNKU” -poncho en Quechua- fue una prenda de gran importancia 
como símbolo de status social. Decorada con “Tocapus” e iconografías 
de animales y plantas, fue el abrigo y vestimenta usada por hombres, 
mujeres y niños en los Andes prehispánicos. Más valeroso que oro o 
plata, los textiles, tejidos complejos hecho a mano fueron el pináculo de 
tesoros Inca. El Unku era una prenda que representaba estatus y rique-
za. Llevar unas de estas túnicas bellas era algo de sumo prestigio.
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LOCALIZACIÓN DEL VIÑEDO

FERMENTACIÓN

COSERVACIÓN

Manual en recipientes de 18 a 20 kgs.

Álcohol: 14,2 %                 -  PH: 3,75  

Acidez total: 4.80 g/l      -  Azúcar: 2,08 g/l

100% Malbec

TASTING NOTES

WINEMAKER José Di Marco

Tiene un perfil elegante y definido, color morado intenso. 
Sus aromas a frutos rojos maduros, ciruelas y moras se 
combinan con las delicadas notas de vainilla de su paso 
por barrica de roble francés. En boca es armónico, 
intenso, potente y con un final prolongado.

VARIETAL

COSECHA

ANÁLISIS

En depósitos de acero inoxidable con levaduras autócto-
nas del viñedo. Temperatura controlada entre 24-28°C. 
Tiempo de fermentación - maceración de 8 a 14 días. De 2 
a 3 ascensores por día con ascensor automático y dosifi-
cación de oxígeno controlada.

Ubicado en Vista Flores, Tunuyán, Valle de Uco, Mendoza, 
Argentina. Viñedo de 34 hectáreas en espaldera plantado 
en 2007. Producción media de 9.500 kg por hectárea con 
riego por goteo presurizado.

12 meses en barricas de roble 70% francés y 30% america-
no.
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EXPORTACIONES

MIAMI - PERÚ - PARAGUAY
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